
SOUPS 
スープ

Cream of porcini mushroom soup 	 650 Ft 
with toasted baguette slices 
ポーチ二茸クリームスープとバゲットトースト

Sour game ragout soup with gnocchi 	650 Ft 
酸っぱい猟鳥ラグースープとニョッキ

Rich consommé 	 690 Ft 
野菜とパスタがたっぷりコンソメスープ	1/2 550 Ft

The chef’s favourite soup 	 750 Ft 
(exotic vegetable soup	 1/2 590 Ft 
with chicken, lime, coconut milk and chilli) 
シェフのお気に入りスープ

Hungarian fish soup in cauldron	 1150 Ft 
ハンガリー風フィッシュスープ	 1/2 850 Ft

STARTERS 
前菜

Provancal mussels 	 850 Ft 
in tomato sauce with toast 
プロバンス風ムール貝とトマトソース、トースト付き

Jellied pheasant breast	 750 Ft 
キジの胸肉煮こごり

Spicy goose liver with grilled apple	1550 Ft 
スパイシー

Beef tartar	 2300 Ft 
ステーキタルタル

CHILDREN’S MENU 
キッズメニュ

Fried-breaded chicken breast 	 900 Ft 
with French fries 
チキンの胸肉フライとフライドポテト 
Fried-breaded cheese	 900 Ft 
with French fries 
チーズフライとフライドポテト



SALADS

Wrap with fresh salad	 950 Ft 
(Shrimp or chicken)	  
海老ラップとフレッシュサラダ/チキンラップとフレッ
シュサラダ

Grilled goat cheese 	 950 Ft 
with fresh watercress salad and sultanas 
グリルフォアグラとレーズン入りサラダ

Salad a la Mediterraneo 	 1350 Ft 
with grilled mozarella 
メディテラネオサラダとグリルモザレラ

PICKLES

Tomato, Cabbage, Cucumber salad	 500FT 
Pickled gherkins, Home-made pickle

MAIN COURSES 
メインディシュ

Honey flavoured chicken 	 1790 Ft 
with sweet seeds sauce, toasted gnocchi 
ハニーグレズドチキンとスイートシードスパイスソー
ス、ニョッキ付き

Grilled pullet breast stuffed	 1790 Ft 
with ricotta and Parma ham, fresh salad 
グリルチキンの胸肉とパルマハム、フレッシュサラダ
付き

Roasted chicken breast 	 1790 Ft 
in four cheese sauce  
with buttery sauteed vegetables 
グリルチキンの胸肉と4種のチーズソース、野菜のバタ
ーソテー

Roasted turkey breast 	 1550 Ft 
with grilled pineapple, 	 1/2 950 Ft 
frech fries 
グリルターキーとグリルパインアップル、フライドポ
テト付き



Fried turkey breast stuffed 	 1690 Ft 
with prune, with mashed potato 
プルーン入りターキー巻きフライとマッシュポテト

Rosemary flavoured roasted duck 	 1850 Ft 
with steamed cabbage  
and mashed potato with onion 
ローズマリー味のロースターキーとキャベツの煮し
め、オニオン味マッシュポテト

Roasted goose breast 	 2450 Ft 
on fruit salad bed 
鵞鳥の胸肉ロースとフルーツサラダ

Grilled lemon-pepper	 1950 Ft 
butterfish fillet with sauteed vegetables 
and Hollandese sauce 
レモンペッパー味のグリルイボダイと野菜ソーテーの
ホレンディッシェソース

Grilled salmon fillet 	 2100 Ft 
with creamy black spaghetti and olives 
フィレオサーモンとイカ墨スパゲティーとクリームソ
ース

Fried catfish fillet with potatoes, 	 1790 Ft 
sprinkled with fresh dill	 1/2 1100 Ft 
フライドフィレオナマズとディル味のポテト

Honey glazed lamb shank 	 2100 Ft 
with potatoes and grilled vegetables 
ラムシャンクロース、ポテトとグリル野菜付き



Beer simmered mangalica chops 	 1950 Ft 
with steamed sour cabbage and 	1/2 1350 Ft 
„knedli” (steamed dumplings) 
ビールソテーマンガリッツアポークとサワーキャベツ
の煮しめ、クネドリキー添え

Fried pork coutlet stuffed 	 1950 Ft 
with sauteed sour cabbage a la Parma,  
リブフライとパルマ風キャベツフライドポテトとご飯
付き

Roasted pork gipsy style 	 1550 Ft 
with french fries 	 1/2 1350 Ft 
ジプシーロース（ハンガリー風ポークロースとべーコ
ン

Deer ragout with vegetables 	 1950 Ft 
and cripsy potato balls	 1/2 1350 Ft 
野菜と鹿肉のラグー、ライドポテト付き

Wild boar roast with pear 	 2150 Ft 
and forest mushroom ragout,  
hash brown potatoes 
天然猪のロース、森の茸と洋ナシのラグーとハッシュ
ポテト付き

Bacon-wrapped saddle 	 2450 Ft 
of moufflon with gratin potatoes  
and butter sauteed vegetables 
シープ背骨肉のベーコン包み、ハンガリー風ポーチニ
茸とポテトグラタンと野菜の煮しめ

Grilled saddle of deer 	 2850 Ft 
with roquefort flavoured grilled apples  
and blueberry doughnut 
鹿のグリル背骨肉とロックフォール味の焼きりんごと
ブルーベリードーナツ



Veal medallions 	 2850 Ft 
with green pepper sauce  
and rosemary flavoured potatoes 
ビーフメダリオンとグリーンペッパーソース、ローズ
マリー味のポテト付き

Beef loin steak 	 3150 Ft 
with forest mushrooms  
and potatoes a la Mediterraneo 
森の茸とステーキ、Mediterraneo風ポテト付き

DESSERTS 
デザート

Poppy seed strudel 	 690 Ft 
with hot sour cherry sauce 
けしの実シュトゥルーデルと熱々サワーチェリーソー
ス

Hungarian monkey bread 	 690 Ft 
with vanilla sauce 
ハンガリー風モンキーブレッドとバニラソース

Wine poached pear in flaky pastry 	 690 Ft 
with wallnut ice cream 
ベルエレーヌのフィロパスリ包み

“Somlói” sponge cake	 690 Ft 
ハンガリー風とライフル「ショムローイガルシュカ」

Chestnut purée with whipped cream	 690 Ft 
マロンピューレと生クリーム




